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श ण के पैमाने 
 

े   
 

खा य सं  करण 

उप- े  
 

डेयर  उ  पाद  

 यवसाय 
 

सं करण 

देश 
 

भारत  

NSQF  तर 
 

३ 

NCO/ISCO/ISIC कोड के साथ संरे खत  
 

NCO-2004/7413.30 

 यूनतम शै क यो  यता और अनुभव  
 

१. क ा १० पास कया 
२. क ा ८ पास कया और उपयु त े  म २ वष का 
अनुभव 

पूव-आव यक लाइसस या श ण  
 

१. खा य पदाथ संबंधी मानक और नयम 
२. व भ  न कार के डेयर  सं  करण उपकरण का   
संचालन करना 
३. पैकेिजगं क  तकनीक   
४. GMP  
५. HACCP 
६. QMS 
७. कं यूटर क  मूल बात और संगठन वारा  पालन क  जाने 
वाल    
ईआरपी णाल  
८. खा य सुर ा मानक  और व नयम  म श ण   
FSSAI के अनुसार) (अ नवाय) 
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नौकर  म वेश क   यूनतम आयु 
 

१८ वष   

पछल  बार समी ा क  गई थी  
 

०४-०९-२०१८ 

अगल  समी ा क  तार ख 
 

३१-०५-२०२४ 

NSQC के अनुमोदन क  तार ख 
 

 

QP सं  करण  
 

१.० 

मॉडल पा य म बनाने क  तार ख 
 

०४-०९-२०१८ 

मॉडल पा य म क  वैध त थ 
 

३१-०५-२०२४ 

मॉडल पा य म सं  करण  
< 

१.० 

पा य म क   यूनतम अव ध 
 

३२० घंटे  

पा य म क  अ धकतम अव ध 
 

३२० घंटे  
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काय म का ववरण 
यह खंड काय म क  अव ध के साथ उसके अं तम उ दे  य को सारां शत करता है।   
श ण के प रणाम 

  काय म के अंत म, तभागी न  न ल खत म स म ह गे:   

 म खन और घी उ पादन के लए काय े  और सं करण मशीनर  को बनाए रखना 

 म खन और घी के उ पादन क  तैयार  करना 

 म खन और घी का उ पादन करना 

 म खन और घी के उ पादन से संबं धत रकॉड का द तावेज बनाना और उ  ह बनाए रखना 

 खा य उ पाद  को संसा धत करते समय खा य सुर ा, व छता और व छता लागू करना 

अ नवाय मॉ यूल 
ता लका QP के अ नवाय NOS के अनु प मॉ यूल और उनक  अव ध को सूचीब ध करती है।  

NOS और मॉ यूल का 
ववरण 

   योर    
क  अव ध  

 

ैि टकल 
क  अव ध  

  ऑन-द-
जॉब श ण 

अव ध 
(अ नवाय)   

ऑन-द-जॉब 
श ण अव ध 

( सफा रश क  
गई) 

कुल 
अव ध 

े  और नौकर  का 
प रचय 

४३:०० घंटे १९:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ६२:०० घंटे 

मॉ यूल 1: श ण ०५:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ०५:०० घंटे 
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काय म का प रचय  
मॉ यूल 2: पेशवर और 
मु  य कौशल 

१०:०० घंटे ०७:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे १७:०० घंटे 

मॉ यूल 12: रोजगार 
यो यता और उ य मता 
का कौशल 

२८:०० 
घंटे 

१२:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ४०:०० घंटे 

FIC/N2009 
म खन और घी 
उ पादन के लए 
काय े  और 
सं करण 

मशीनर  तैयार 
करना और बनाए 
रखना 
  NOS सं करण 
सं या: 1.0  NSQF 
लेवल: ३ 

08:00 
घंटे 

24:00 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३२:०० घंटे 

मॉ यूल ३: काय े  
और सं  करण क  
मशीनर ज़ को तैयार 
करना और रखरखाव 
करना 

०८:०० घंटे २४:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३२:०० घंटे 

FIC/N2010 म खन 
और घी के उ पादन क  
तैयार  करना 
  NOS सं करण 
सं या: 1.0  NSQF 
लेवल: ३ 

२७:०० 
घंटे 

५९:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ८६:०० घंटे 

मॉ यूल ४: फूड 
माइ ोबायोलॉजी 

०५:०० घंटे  
घंटे 

१७:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २२:०० घंटे 

मॉ यूल ५: म खन के १६:०० 
घंटे 

२१:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३७:०० घंटे 
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उ पादन क  तैयार  
करना 
मॉ यूल ६: घी के 
उ पादन क  तैयार  
करना 

०६:०० 
घंटे 

२१:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे २७:०० घंटे 

FIC/N2011: -
म खन और घी का 
उ पादन करना 
  NOS सं करण 
सं या: 1.0  NSQF 
लेवल: ३ 

18:00 
घंटे 

३९:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ५७:०० घंटे 

मॉ यूल ७: म खन का 
उ पादन   

१०:०० घंटे 
घंटे 

२२:०० घंटे 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ३२:०० घंटे 

मॉ यूल ८: घी का 
उ पादन  

08:00 
घंटे 

१७:०० घंटे 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे २५:०० घंटे 

FIC/N2012: म  खन 
और घी के उ  पादन स े
संबं धत द तावेज  को 
पूरा करना और उनका 
रकॉड रखना 
  NOS सं करण 
सं या: 1.0  NSQF 
लेवल: ३ 

18:00 
घंटे 

२९:०० 
घंटे 

००:०० घंटे ००:०० घंटे ४७:०० घंटे 

मॉ यूल ९: द  तावेज़  
को पूरा करना और 
रकॉड को रखना    

०८:०० घंटे १४:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २२:०० घंटे 

मॉ यूल १०: आईट  
ओ रएंटेशन 

१०:०० घंटे १५०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे २५:०० घंटे 

FIC/N9001 
खा य उ  पाद  के 
सं  करण के लए 

खा य सुर ा, व छता 
और सेनीटाइजेशन 

०७:०० घंटे २९:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३६:०० घंटे 
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  NOS सं करण 
सं या: 1.0   
NSQF  तर: 3 
मॉ यूल ११: खा य 
सुर ा, यि तगत 
व छता और काय थल 

क  व छता सु नि चत 
करना 

०७:०० घंटे २९:०० घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे ३६:०० घंटे 

कुल अव ध १२१ घंटे १९९ घंटे ००:०० घंटे ००:०० घंटे 320 घंटे 

मॉ यूल का ववरण 
मॉ यूल १: श ण काय म का प रचय   

ज मॉ यूल 
अं तम प रणाम:   

 खा य सं करण उ योग म म  खन और घी बनाने वाले टे  नी शयन के लए उपल ध अवसर  

क  चचा करना। 

 औ यो गक बे कंग म लाग ूGMP और HACCP थाओं और FSSAI दशा नदश  क  सूची 

बनाना 

 

अव ध : ०५:०० अव ध : ००:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 
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 खा य सं करण उ योग म म खन और 

घी बनाने वाल े टेि न शयन  के लए 

उपल ध भ व य के झान  और कै रयर के 

वकास के अवसर  पर चचा करना।  

 'म खन और घी बनाने वाल ेटेि न शयन  ' 

क  मुख भू मकाओं और िज मेदा रय  को 

सं ेप म बताना।  

 खा य सं करण उ योग म म खन और 

घी बनाने वाले तकनी शयन ट  नी शयन  

वारा उपयोग क  जाने वाल  व भ न 

श दावल  क  सूची बनाना। 

 नौकर  म संगठना मक नी तय  और 

याओं क  भू मका पर चचा करना।  

 म खन और घी बनान े के लए कए जाने 

वाले काय  के म क  सूची बनाना।  

 म खन और घी के उ पादन म गुड 

मै युफै च रगं िै टस (GMP), हैज़ड 

टकल एना ल सस एंड कं ोल पॉइं स 

(HACCP) और भारतीय खा य सुर ा और 

मानक ा धकरण (FSSAI)) के दशा नदश  

का पालन न करने के भाव पर चचा करना 

 

क ा क  सहायक चीज: 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु। 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
कोई नह ं 
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मॉ यूल २: पशेवर और मु  य कौशल  

ज मॉ यूल 

अं तम प रणाम:   

 वांछनीय पशेेवर यवहार क  वशेषताओं पर चचा करना। 

 भावी ढंग से काम करने के लए मानक उपाय  का दशन करना  

अव ध :१०:०० अव ध: ०७:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 

 यि तगत शि तय  और कमजो रय  क  

पहचान करना।  

 सं  करण म वक ऑडर के मह व पर चचा 

करना। 

 नौकर  म नणय लेने के मह व को बताना। 

 भावी ढंग स े सचंार करने के मह व को 

बताना।  

 

 

 शि तय  और कमजो रय  क  पहचान करने 

के लए खुद के मू  याकंन पर ण करने के 

लए मानक था को लागू करना। 

 काय  को भावी ढंग स े समय पर पूरा 

करना सु नि चत करने के लए योजना 

बनाना और उ  ह ाथ मकता देना। 

 सम याओं क  पहचान करने और तुरंत सह  

नणय लेने के लए ि थ तय  का व लेषण 

करने के तर क  का दशन करना। 

क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
द  तान, हेयर नेट, शू कवर, सोप ड पसर, हड सै नटाइजर, ईयर लग, मा क, ए न/लैब कोट 
आई ोटे शन, हाड हैट, ल स, रबर बू स आ द। 
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मॉ यूल ३: काय े  और सं  करण क  मशीनर ज़ को तैयार करना और रखरखाव करना  

 FIC/N2009, v 1.0 के लए मैप कया गया 

अं तम प रणाम:   

 उ  पादन शु  करन ेसे पहल े कए जाने वाल ेकाय  क  चचा करना। 

 भावी ढंग से टू  स और उपकरण के रखरखाव के मह व को बताना।  
 

 

अव ध : ०८:०० अव ध : २४:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 काय े  क  सफाई करने और 

रखरखाव म उपयोग क  गई साम य  

और उपकरण  क  सचूी बनाना 

 काय े  और मशीनर  क  सफाई करने 

म उपयोग कए गए सामा य डटजट 

और सै नटाइज़र क  सूची बनाना 

 इ  तेमाल कये गए ि ल नगं एज स के 

गुण  को समझाना। 

 सफाई करने और सै नटाइजशेन के 

तर क  का वणन करना। 

 अप श ट पदाथ  के बधंन और 

नपटान क  व ध को समझाना 

 उ  पादन शु  करन ेसे पहल े कए जाने 

वाले काय  का वणन करना। 

 उ  पादन को शु  करने स ेपहले पालन 

क  जाने वाल  रखरखाव क  या को 

समझाना 

 डेयर  उ योग म पालन क  जाने वाल  

 सफाई क  सीआईपी व ध का दशन 

करना 

 सफाई क  एसआईपी व ध का दशन 

करना 

 शे यूयू उ  पादन के लए काय े  को 

तैयार करने क  या को द शत 

करना 

  टू  स को सुर त तर के से इ  तेमाल 

करने का तर का द शत करना 

 मशीनर ज़ के लु केशन क  या को 

द शत करना 

 सं  करण मशीनर ज़ म मामूल  

मर  मत या दोष को ठ क करना। 

 उ पादन के लए आव यक मशीन  और 

उपकरण  को तैयार करना। 

 द शत करना क काय े  खा य 
सं करण के लए सरु त और व छ है  

 सफा रश कये गए  ल नगं एज स और 
सै नटाइज़र का उपयोग करके सं  करण क  
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लु केशन णाल  का वणन करना 

 व भ न कार क  रखरखाव क  

याओं को समझाना 

मशीनर  को साफ करना  
 

क ा क  सहायक चीज: 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं   
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 

इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,   
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 
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मॉ यूल ४: फूड माइ ोबायोलॉजी 

FIC/N2010 FIC/N2011, v 1.0 के लए मैप कया गया 

अं तम प रणाम:   

 भोजन के रोगाणुओं और खा य संर ण के बारे म चचा करना 

 भोजन क  गुणव ा का आकलन करने के तर क  का वणन करना 

 

अव ध : ०५:०० अव ध : १७:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 

 भोजन के रोगाणओुं के कार  क  सूची 

बनाना  

 भोजन खराब होने के कारण  पर चचा 

करना 

 खा य संर ण क  आव यकता को समझाना 

  खा य संर ण याओं के व भ न 

कार क  सचूी बनाना 

 

 

 खा य पदाथ के खराब होने क  या का 

दशन करना, खा य पदाथ के खराब होने 

क  जांच के लए मानदंड बताना 

 भौ तक मापदंड के आधार पर उ  पादन क  

गुणव  ता का मू  याकंन के तर के म शा मल 

चरण  को द शत करना। 

 भोजन को संर त करने क  या को 

द शत करना 

 कसी भी सदंषूण और खराब होने के लए 
दए गए भोजन के नमूने का पर ण करना  

क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
कोई नह ं 
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मॉ यूल ५: म खन के उ पादन क  तैयार  करना  

FIC/N2010, v 1.0 के लए मैप कया गया  

अं तम प रणाम:   

 म के उ पादन के लए उपयोग क  जाने वाल  व भ न व धय  पर चचा करना।  

 उ पादन योजना के लए पालन जाने वाल  मानक थाओं का दशन करना 

अव ध: १६:०० अव ध: २१:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 

 संसाधन  के मता उपयोग को अ धकतम 

करने के लए उ पादन अनु म क  योजना 

बनाने क  या को समझाना। 

 उ पादन के दौरान संचालन द ता को 

भा वत करने वाले कारक  का वणन करना 

 डेयर  उ योग म पालन क  जाने वाल  

मानक संचालन याओं का वणन करना 

 उ पादन के लए आव यक साम ी क  सचूी 

बनाना 

 म  खन को प रभा षत करना 

 म खन के संघटन को समझाना 

 म के यू लाइजेशन क  आव यकता को 

समझाना 

 म के  टडराइजेशन के मह व पर चचा 

करना 

 म के  टडराइजशेन के लए आव  यक 

व भ  न गणनाओं को समझाना। 

 म को पा  चरुाइज करने क  व ध को 

 

 उ  पादन योजना क  या को द शत 

करना  

 दशन करना क मशीनर  के भावी 
उपयोग के लए या के समय क  गणना 
कैस ेकर  

 म  खन के उ  पाद के लए म तैयार करने 

क  व ध को द शत करना 

 दखाना क उपकरण क  पणू मता के 
उपयोग पर वचार करत ेहुए बैच आकार क  
योजना कैसे बनाएं  

 दखाना क उ  पादन के शे यूयू के अनुसार 
क  च ेमाल और उपकरण को कैसे 
 यवि थत कर  

 तैयार उ पाद  क  वां छत मा ा के लए 
आव यक क चे माल क  गणना को द शत 
करना  

 दखाना क म  खन के लए नमक कैसे 

मलाएं 

 नरंतर व ध वारा म  खन के उ  पादन क  
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समझाना 

 पा  चुराइज करने क  व धय  के व भ  न 

कार क  सचूी बनाना। 

 म पकाने क  व ध पर चचा करना 

 म क  कू लगं और ऐिजगं के तर क  का 

वणन करना। 

 म को मथने क  व ध को समझाना 

 मलाए जाने वाल े नमक क  मा ा और 

गुणव ा को समझाना 

 नमक मलाने क  व ध को समझाना 

 म खन म नमी क  मा ा को समायोिजत 

करने क  व ध समझाना 

 नरंतर व ध वारा म खन के उ पादन के 

लए अपनाई जान ेवाल  व भ न याओं 

का वणन करना 

 म खन क  पैकेिजगं और भंडारण क  व ध 

को समझाना 

    

व ध को द शत करना  

 म  खन क  े डगं क  व ध दखाना 

 

क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
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मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 

इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,  
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 
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मॉ यूल ६: घी के उ पादन क  तैयार  करना 

FIC/N2010, v 1.0 के लए मैप कया गया  

अं तम प रणाम:   

 घी तैयार करने के लए इ तेमाल क  जाने वाल  व धय  पर चचा करना 

 उ पादन के दौरान उपयोग क  जाने वाल  व भ न व धय  को द शत करना 

अव ध: ०६:०० अव ध: २१:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

• घी तैयार करने क  व भ  न व धय  को 
समझाना। 

• उ  पादन योजना क  या को द शत 

करना  

• दशन करना क मशीनर  के भावी 
उपयोग के लए या के समय क  
गणना कैसे कर  

• दखाना क उपकरण क  पणू मता के 
उपयोग पर वचार करत ेहुए बैच आकार 
क  योजना कैसे बनाए ं 

• दखाना क उ  पादन के शे यूयू के 
अनुसार क  चे माल और उपकरण को 
कैस े  यवि थत कर  

• घी को दानदेार बनाने और ठंडा करन े
क  व ध को द शत करना। 

• घी क  पैकेिजगं और भडंारण क  व ध 
को द शत करना 
 

क ा क  सहायक चीज: 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
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(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 

इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,  
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 
 

मॉ यूल ७: म खन का उ पादन 

FIC/N2011, v 1.0 के लए मैप कया गया  

अं तम प रणाम:   

 म खन बनाने और उ पादन के बाद मशीनर  और काय े  क  सफाई क  या को 

द शत करना।  

अव ध :१०:०० अव ध :२२:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 
 म खन क  उ पादन या पर चचा 

करना। 

 

 म उ  पादन क  या को द शत 
करना। 

 म  खन उ  पादन क  या को द शत 

करना।  

 उ पादन के बाद काय े  और मशीनर  क  

सफाई क  या को द शत करना।  
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क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 

इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,  
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 
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मॉ यूल ८: घी का उ पादन 

FIC/N2011, v 1.0 के लए मैप कया गया  

अं तम प रणाम:   

 घी बनाने और उ पादन के बाद मशीनर  और काय े  क  सफाई क  या को द शत 

करना।  

अव ध : ०८:०० अव ध : १७:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 
 घी के उ  पादन म शा मल चरण  पर चचा 

करना। 

 

 घी के उ  पादन क  या को द शत 

करना। 

 

 उ पादन के बाद काय े  और मशीनर  क  

सफाई क  या को द शत करना।   

 

क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 
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इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,  
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 
 

 

मॉ यूल ९: द  तावेज़  को पूरा करना और रकॉड को रखना     

FIC/N2012, v 1.0 के लए मैप कया गया 

अं तम प रणाम:   

 पूरे ववरण को द  तावेज़कृत करने और रकॉड करने क  व ध को समझाना 

 रकॉ स को भावी तर के से द  तावेजीकृत करने क  या को द शत करना 

अव ध : ०८:०० अव ध : १४:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 क  चे माल, याओं और तैयार उ  पाद  के 
द  तावेज़  को बनाने और रकॉड को बनाए 
रखने क  आव  यकता बताना।  

 क  चे माल से तैयार उ  पाद  के के ववरण 

के द  तावेज़ बनाने और रकॉड को बनाए 

रखने क  व ध बताना।  

 

 उ  पादन योजना, या के पैमान , और 
तैयार उ  पाद  के रकॉड के द तावेजीकरण 
क  या को द शत करना। 

 क चे माल, उ पादन शे यूल, या के 
मापदंड  और तैयार उ पाद  के लए 
द तावेज  को बनाए रखने क  या 
द शत करना। 

 ईआरपी स टम म भावी प से दै नक 
रकॉड का द तावेजीकरण करना।  
 

क ा क  सहायक चीज: 
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कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 

इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,  
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 

 
 

 

 

 

 

 



 

25| म  ख न  औ र  घी  सं  क र ण  ऑ प रे ट र  
 
 
 

 

 

 

मॉ यूल १०: आईट  ओ रएंटेशन  
FIC/N2012, v 1.0 के लए मैप कया गया 

अं तम प रणाम:   

 कं  यूटर के पाटस क  सूची बनाना  

 काय थल पर डेटा रकॉ डग ऐि लकेशन के भावी उपयोग को द शत करना  

अव ध :१०:०० अव ध :१५:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 

 कं  यूटर के व भ  न पाटस क  सूची बनाना। 

 व भ न कं यूटर डवाइस के काय  का 

वणन करना।  

 जानकार  को रकॉड करने म उपयोग कये 

जाने वाल े व भ  न ऐि लकेशन  क  सचूी 

बनाना।  

 

 

 कं यूटर चलाने के लए उपयोग क  जाने 

वाल  मानक तकनीक  को द शत करना 

 दखाना क जानकार  रकॉड करने के लए 

ईआरपी सॉ टवेयर का उपयोग कैसे कर।  

 वड ोससेर( word processor) और 

ेडशीट(spreadsheets) जैसे ऐि लकेशन  

के भावी उपयोग को द शत करना।  

 
क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
कं  यूटर/लपैटॉप। 
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मॉ यूल ११: खा य सुर ा, यि तगत व छता और काय थल क  व छता सु नि चत 

करना 

FIC/N9001, v 1.0 के लए मैप कया गया 
अं तम प रणाम:   

 सुर ा और व छता संबंधी काम करना (खा य उ पाद  के सं करण के लए)। 

 सुर ा थाओं को लागू करना (खा य उ पाद  के सं करण के लए)। 

अव ध: ०७:०० अव ध: २९:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 

 खतर  और जो खम  को प रभा षत करना।  

  संगठन म उपल ध व भ न कार के 

वा य और सुर ा उपकरण और उ ह 

ा त करने के तर क  को याद करना  

 संगठना मक वा य और सुर ा नी तय  

और याओं पर चचा करना।  

 खा य उ योग म सुर ा, व छता और 

सफ़ाई यव था का मह  व बताना।  

 खुद को और काय े  को सुर त और 

उ चत प स ेसाफ करने के मह व पर चचा 

करना।  

 सै नटाइिजंग साम ी को उ चत तर के स े

टोर करने के तर क  को याद करना।  

 
 एक सुर त और व छता काय थल बनाए 

रखने के लए उ योग मानक  को लागू 

करना। 

 या और उ पाद  म खा य सुर ा खतर  

को ख म करने के लए  HACCP 

स धांत  को लाग ूकरना। 

 काय े  म सुर ा थाओं को लागू करना।  

 

क ा क  सहायक चीज: 
 
कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
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टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
मोटर (एसी); व भ न आकार के टेनलेस ट ल (एसएस) के पाइ स; व भ न आकार के कोण  
(एसएस); व भ न आकार के जोड़ (एसएस); व भ न आकार के वा व (एसएस); ह ट ए सचजर 
(एसएस) क  ले स; मलमल का कपड़ा; तराज ू
मशीन; म क ि टरर; नट बो ट ( व भ न आकार के); केन (ए यूमी नयम/एसएस); थमामीटर; 
टे ट यूब ( लास); टे ट यूब हो  डर; बनर के साथ गैस; मापने वाला केन; दधू गरम करने के 
लए बतन; जॉइंट/ एंग  स ओपनर, पा चराइज़र, ओपनर, ेडर, लडर, फ डर, सलोस, सेपरेटस, 
ायस, 

इवेपोरेटस, ले रफायर, म सर, ए स डर, टे सचराइज़र, ै पेड सरफेस ह ट ए सचजर, मो डर,  
मे टस, चंकर, बैलस टक, लेट ह ट ए सचजर, कॉ स ेटर , सेपरेटर, होमोजनेाइज़र, 
 पा चराइज़र, टाइमर, वै यूम चबर, मलमल का कपड़ा; दधू के नमूने लेने के लए बोतल; म क 
ि टरर; बनर के साथ गैस; चाकू, पैटुला, पै कंग रैप रोल, मापने वाला कप और च मच, बतन, 
डिजटल 
 हाइ ोमीटर। 
 

 

मॉ यूल १२: रोजगार यो यता और उ य मता का कौशल 
 

अं तम प रणाम:   

 काय थल पर यि त के ल ण  का वणन करना 

 काय थल पर रोजगार यो यता और उ य मता कौशल को लागू करने का दशन करना।  

  

 

 

 



 

28| म  ख न  औ र  घी  सं  क र ण  ऑ प रे ट र  
 
 
 

 

 

 

अव ध२८:०० अव ध१२:०० 
 योर - सीखने के मु  य प रणाम  ैि टकल- सीखने के मु  य प रणाम 

 अपनी शि तय  और कमजो रय  पर चचा 

करना और नरंतर सुधार सु नि चत करने 

के लए कमी का व लेषण करना। 

 समय का भावी ढंग से उपयोग करने के 

लए कए जाने वाले उपाय  पर चचा करना 

ता क अ धकतम उ पादकता ा त हो सक।  

 उ न तशील यि तय  क  वशेषताओं क  

सूची बनाना। 

 ज रत  के मा लो पदानु म के तर  क  

सूची बनाना 

 भावी ट म के ल ण  क  सचूी बनाना 

 तनाव बंधन के लए सझुाव  पर चचा 

करना। 

 काम क  अ  छ  नी त के मह  व पर चचा 

करना। 

 उ यम का बंधन करने के तर के पर चचा 

करना 

 सम याओं को हल करने और ट म के भीतर 

काय सं कृ त म सुधार के लए भावी 

रणनी तय  क  योजना बनाने का वणन 

करना। 

 व भ न कार क  डिजटल माक टगं 

तकनीक  क  सचूी बनाना। 

 यवसाय  को बढ़ाने म ई-कॉमस के कार 

और मह व पर चचा करना। 

 दखाना क काय या म सुधार के लए 

कमी क  पहचान करने के लए ि थ त का 

व लेषण कैसे कर। 

 व भ न काय  को भावी ढंग से करने के 

लए लये गए समय क  योजना बनाने क  

या को द शत करना।  

 माकट रसच करने के तर के का वणन 

करना। 

 एक भावी उ यमी और ल डर क  

वशेषताओं का रोल  ल ेकरना 

 द शत करना क नए यावसा यक अवसर  

क  पहचान कैसे कर 

 काय थल पर सम याओं को हल करने और 

उ पादकता म सधुार के लए एक नमूना 

योजना तैयार करना।  

 डिजटल माक टगं, ई-कॉमस, ां डगं आ द 

के लए कं यूटर को चलाने क  या को 

द शत करना। 

 दखाना क ऑनलाइन ब कंग के लए 

NEFT, IMPS, UPI, RTGS जैसी सवेाओं 

का उपयोग कैसे कर। 
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 यापक प से उपयोग क  जा रह  व भ न 

कार क  ऑनलाइन ब कंग सवेाओं क  

सूची बनाना। 

 बक फाइनस के लए आवेदन करने क  

या पर चचा करना। 

 भ व य के यावसा यक अवसर  और 

संभा वत ाहक  को आक षत करने के 

ताव के घटक  क  सूची बनाना। 

 वणन करना क यवसाय के अवसर  क  

पहचान करने, रोजगार पदैा करने और 

 लाइंटेल को बढ़ाने के लए उ यमशीलता 

काय म को कैसे संचा लत कर। 

 मेक इन इं डया अ भयान को समझना 

 व छ भारत अ भयान के मह व पर चचा 

करना। 

 उ यमशीलता के मह व को समझना  

 सफल उ यमी के ल ण  का वणन करना 

 उ यम  के कार  क  सूची बनाना 

 भावी ढंग से बोलने और सुनने के मह व 

को समझना 

 सम  या को हल करने के मह  व पर चचा 

करना 

 चचा करना क वफलताओ ंसे कैसे नपट  

 वपणन क  मु य बात  का वणन करना 

 काय थल पर जो खम  के बंधन के तर क  

पर चचा करना। 

क ा क  सहायक चीज: 
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कं यूटर, ोजे शन उपकरण, पॉवरपॉइंट ेजटेशन और सॉ टवेयर, , फै स लटेटर गाइड, 
पा ट सप स हडबकु 
 
टू स, उपकरण और अ य आव यकताएं  
 
कं  यूटर/लपैटॉप। 
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अनुल  नक 
श क क  आव यकताएँ 

 

  श क क  आव यकताएँ   
यूनतम शै णक 

यो यता 
< यूनतम शै क 
आव यकताओ ंका को चुन, जसै े
क 12वीं पास, नातक या 
NSQF  मा णत।>   

 

  वशेष ता   
< वशेष ता के उन 
े  को न द ट 

कर जो वांछनीय 
ह।> 

उ योग का उपयु  त 
अनुभव   

श ण का 
अनुभव 

ट  प णयां  

  
साल   

  वशेष ता     
साल   

  वशेष ता    

ड  लोमा डेयर  तकनीक  ४ डेयर  उ योग 
म 
यावहा रक 
अनुभव  

 म  खन 
और घी 
सं  करण 

ऑपरेटर 
का 
श ण 

 

बी.एससी/बी.टेक/बीई डेयर  तकनीक  
या फूड 
इं◌ंजी नय रगं 

२ डेयर  उ योग 
म 
यावहा रक 
अनुभव 

 म  खन 
और घी 
सं  करण 

ऑपरेटर 
का 
श ण 

 

एम.एससी/एम.टेक/एमई डेयर  तकनीक  
या फूड 
इंजी नय रगं 

१ डेयर  उ योग 
म 
यावहा रक 
अनुभव 

 म  खन 
और घी 
सं  करण 

ऑपरेटर 
का 
श ण 
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श क का माणीकरण 
डोमेन स ट फकेशन  लटेफॉम स ट फकेशन 

  नौकर  क  भू मका के लए मा णत: 
“म  खन और घी सं  करण ऑपरेटर”  QP के 
लए मपै कया गया: “FIC/Q2003, v1.0" । 
यूनतम वीकृत कोर ८०% है। 

सफा रश क  जाती है क श क नौकर  क  
भू मका के लए मा णत है: " ेनर", यो यता पैक 
के लए मपै कया गया: “MEP/Q0102”. FICSI 
के दशा नदश  के अनुसार यूनतम वीकृत कोर 
८०% है। 

  



 

33| म  ख न  औ र  घी  सं  क र ण  ऑ प रे ट र  
 
 
 

 

 

 

मू  यांकनकता के लए आव  यकताए ं
 

मू  याकंनकता क  पहल  आव  यकताए ं
यूनतम शै णक 

यो यता< यूनतम शै क 
आव यकताओं  
का को चुन, जसैे क 12वीं पास, 
नातक या 

NSQF  मा णत।>   

  वशेष ता   
< वशेष ता के उन 
े  को न द ट 

कर जो वांछनीय 
ह।> 

उ योग का उपयु  त 
अनुभव  

श ण/मू  याकंन का 
अनुभव 

ट  प णया ं

  
साल  

  वशेष ता     
साल   

  वशेष ता    

ड  लोमा डेयर  
तकनीक  

५ डेयर  उ योग 
म यावहा रक 
अनुभव  

१ म  खन और 
घी सं  करण 
ऑपरेटर का 
मू  याकंन 

 

बी.एससी/बी.टेक/बीई डेयर  
तकनीक  या 
फूड 
इं◌ंजी नय रगं 

३ डेयर  उ योग 
म यावहा रक 
अनुभव 

१ म  खन और 
घी सं  करण 
ऑपरेटर का 
मू  याकंन 

 

एम.एससी/एम.टेक/एमई डेयर  
तकनीक  या 
फूड 
इं◌ंजी नय रगं 

२ डेयर  उ योग 
म यावहा रक 
अनुभव 

१ म  खन और 
घी सं  करण 
ऑपरेटर का 
मू  याकंन 

 

 

मू  यांकनकता का स ट फकेशन 
डोमेन स ट फकेशन Certification  लटेफॉम स ट फकेशन 

  नौकर  क  भू मका के लए मा णत: 
“म  खन और घी सं  करण ऑपरेटर”  QP के 
लए मपै कया गया: “FIC/Q2003, v1.0" । 
यूनतम वीकृत कोर ८०% है। 

सफा रश क  जाती है क श क नौकर  क  
भू मका के लए मा णत है: " ेनर", यो यता पैक 
के लए मपै कया गया: “MEP/Q0102”. FICSI 
के दशा नदश  के अनुसार यूनतम वीकृत कोर 
८०% है। 
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मू  यांकन क  रणनी त  
इस खंड म काय म क  आव यक द ताओं पर श ाथ  का मू याकंन करने के लए जानकार  क  

पहचान करने, सं ह करने और उसक  या या करने म शा मल याएं शा मल ह।   

मू यांकन को मू यांकन तकनी कय  पर पहचाने गए, चय नत, श त और मा णत मू यांकन 

एज सय  के साथ पैनल म शा मल वतं  मू यांकनकताओं क  अवधारणा के आधार पर होगा।  इन 

मू यांकनकताओं को नधा रत मानदंड  के अनुसार मू यांकन करने के लए सरें खत कया जाएगा। 

मू यांकन एजसी केवल श ण भागीदार के श ण क  या FICSI वारा अ धकृत ना मत 

पर ण क  पर ह  मू याकंन करेगी। 

आदश प से, मू  याकंन एक नरंतर या होगी िजसम तीन वशेष कदम शा मल ह: 

A. म याव ध मू यांकन 

B. टम/अं तम मू यांकन 

संबं धत QPs म  येक रा य यावसा यक मानक (NOS) का वटेेज नयत कया जाएगा। इनम 

NOS म  येक दशन मापदंड को संबं धत मह  व और काय क  गंभीरता के आधार पर  योर  

और/या ैि टकल के लए अंक नयत कये जाएंगे।   

यह  येक QP के लए  वे  चन बक/पेपर से स को तैयार करने क  सु वधा दान करेगा।  

मू  याकंन एजसी वारा इस तरह से तैयार कये गए इनम से  येक पेपस से स/  वे  चन बक को 
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FICSI के मा यम से उ योग वषय के वशेष  वारा मा य कया जाएगा, वशषे प से 

यावहा रक पर ण और प रभा षत सहनशीलता, फ पूणता, सट कता आ द के संबंध म। 

अं तम मू  याकंन के लए न  न ल खत टू  स का  ताव दया गया है: 

i. ल खत पर ा: इनम (i) स  य/अस  य वा  य(ii) बहु वक पीय  न (iii) मलान करने वाले  न 

शा मल ह गे।.  इसके लए ऑनलाइन स  टम को ाथ मकता द  जाएगी। 

ii. योगा  मक पर ा: इसम आव यक टू  स, उपकरण और इं  मट का उपयोग करके  काय के 

उ चत चरण  का पालन करते हुए प रयोजना के सं ेप के अनुसार तैयार कया जाने गया एक 

पर ण काय शा मल होगा।  नर ण के मा यम से उ मीदवार क  यो यता, ववरण पर यान, 

गुणव ा के त जाग कता आ द का पता लगाना संभव होगा।  अं तम उ पाद को उसक  कौशल क  

उपलि धय  के तर को मापने के लए मू याकंनकताओं वारा भरे गए पूव- नधा रत MCQ के 

व ध मापा जाएगा।  

iii. संर चत सा ा  कार: यह टूल का उपयोग काम क  भू मका और व श ट काय के संबंध म 

वैचा रक समझ और यवहार संबंधी पहलुओं का मू  याकंन करने के लए कया जाएगा।  

 

श  दावल  
 

श  द वणन 

वणना मक 
ान 

वणा  मक ान उन त य , अवधारणाओं और स धांत  को संद भत करता 
है िज ह कसी काय को परूा करने या कसी सम या को हल करने के लए 
जानने और/या समझने क   
आव यकता होती है। 

सीखने के 
मुख 

प रणाम 

सीखने का मु  य प रणाम इस बात का ववरण है क अं तम प रणाम 
ा त करने के लए एक श ाथ  को या जानने, समझने और करने म 

स म होना चा हए।  सीखने के मु  य प रणाम का एक सेट श ण 
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प रणाम  को तैयार करेगा।  श ण के प रणाम को ान, समझ 
( स धांत) और कौशल ( यावहा रक अनु योग)  
के संदभ म न द ट कया गया है। 

OJT (M) ऑन-द-जॉब श ण (अ नवाय); श ुओं को साइट पर न द ट घंटे 
के श ण को पूरा करना अ नवाय है 

OJT (R) ऑन-द-जॉब श ण (अनुशं सत); श ुओं के लए साइट पर न द ट घटें  
के श ण क  सफा रश क  जाती है 

या मक 
ान 

या मक ान यह बताता है क कसी काय को कैसे कर, या कसी काय 
को कैसे करना है।  यह काम करने, या सं ाना मक, भावा मक या 
साइकोमोटर कौशल को लागू  
करके एक मूत काय का आउटपुट उ प न करने क  मता है 

श ण के प रणाम श ण प रणाम इस बात का ववरण है क श ण पूरा होने पर एक  
श ु या जानेगा, समझगेा और या करने म स म होगा। 

अं तम प रणाम:  अं तम प रणाम इस बात का ववरण है क मॉ यूल के पूरा होने पर एक 
श ु या जानेगा, समझगेा और या करने म स म होगा।  अं तम 

प रणाम का एक सटे श ण प रणाम ा त करने म मदद करता है। 

 

 

 

 

 

 

प रवण  श द और सं  त श  द 
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श  द वणन 

QP यो  यता पैक 
NSQF नेशनल ि कल  वा ल फकेशन े मवक 
NSQC नेशनल ि क  स  वा ल फकेशन कमेट  
NOS नेशनल ऑ  यूपेशनल  टडड 
FIFO फ  ट इन फ  ट  आउट 
FEFO फ  ट ए  सपायर  फ  ट आउट 
GHP गुड हाइजीन ैि टसजे 
GHP गुड हाइजीन ैि टसजे 
CPR का डयो-प मोनर  रस सटेशन 

 

 

 

 

 


